CHAMPAGNE
UNA TRADICION DE INNOVACION 2 REFORZAR EL LIDERAZGO DE LOS VINOS DE CHAPAGNE PRESERVANDO

SU EXCELENCIA Y TIPICIDAD

Ante el cambio climatico, preservar la excelencia de los vinos de Champagne reduciendo el impacto medio
ambiental del sector es un gran desafio.

Vignerons y Maisons, a través de investigaciones del Comité Champagne y sus colaboradores, innovan y actualizan
solucines colectivas y duraderas.

CALIDAD DE LA UVA PRECISION DEL PRENSADO CONTROL
e DE LAS FERMENTACIONES
1 ASEGURAR LA SOSTENIBILIDAD DEL VINEDO, . Herramientas de control de . Certificacion de nuevos
A TRAVES DE UNA VITICULTURA DE PRECISION la maduracion materiales - Seleccion de levaduras
- Seleccion de las fechas de « Certificacién de centros de + Solucién de vinificacion ng
vendimia (modelo) prensado . Consejos de vinificacion %
- Seleccion de las uvas por - Garantia de calidad de adaptados al millésime S
imagen extraccion %
- Valorizacién de los sub §
productos §
DESARROLAR UN MATERIAL VEGETAL* (RE) ANALIZAR LAS FORMAS EN QUE E’;
INNOVADOR SE CONDUCE LA VINA 3
- Crear variedades resistentes, de - Densidad de - Agroecologia §
calidad y adaptadas al cambio climatico plantacién de las vifias | piodiversidad g
(Ej: CEPINNOV, ResDur...) 3 b CONTROL DEL ENVEJECIMIENTO EN BOTELLA MEJORA CONTINUADA DE MATERIAS SECAS* =
: g - Enyerbar S
- Evaluar los porta-injertos para su mejor - Modelo de micro oxig ion del vino y las - Evaluacién de elementos §
adaptacion al terreno perdidas de presion . Relacién y edicion de los estandares de §
* variedades de vifia + porta injertos . Caracterizacion de los elementos del calidad para una seguridad alimentaria total :;
taponado ) 5
* tapones, etiquetas, botellas... g
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DESPLEGAR INNOVACIONES TECNICAS Y TECNOLOGICAS 3 AVANZAR/PREPARAR EL FUTURO g
- Maquinas auténomas y/o - Sensores + Herramientas digitales para 2
inteligentes, que utilizan energia (agua, supervision de peligros favorecer la participacion 5
libre de carbono bio, calidad de la uva...) colectiva %
(tractores, drones, IA...) (ej : red de maduracion, portal E
meteorolégico, portal medio 8
ambiental...) 2
°
FORMAR PROTEGER REVALORIZAR "g
o
EL PROGRESO DE TODOS TIENE MAS Compartir el conocimiento Asegurar la calidad y Promover la economia circular %
VALOR QUE LAS PROEZAS INDIVIDUALES. para ('el desarrollo' trazabilidad de los vinos de y el uso de energias limpias 5
’ , de herramientas y sesiones Champagne en todas las partes y procesos n
de formacion del sector §
Preservar una buena y
cohabitacion con los riberefios )
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