
Catálogo de equipos



Cafeteras de 1 grupo



Specs:
Tipo: Espresso semiprofesional – 1 grupo
Sistema: Heat exchanger con circulación termosifónica
Grupo: E61 tradicional
Caldera: 2 L (cobre, aislada)
Tanque de agua: 4 L
Bomba: Vibratoria
Potencia: 1350–1450 W
Voltaje: 110–120 V / 220–240 V
Dimensiones: 305 × 450 × 420 mm
Peso: ~21 kg
Material: Acero inoxidable

Bezzera Luce
La Bezzera Luce es una cafetera espresso semiprofesional de 1 grupo que
combina diseño italiano con rendimiento de nivel barista. Su sistema de
intercambiador de calor (heat exchanger) y grupo E61 ofrecen gran estabilidad de
temperatura y extracciones consistentes, mientras permite preparar espresso y
espumar leche al mismo tiempo. Su construcción en acero inoxidable y su diseño
compacto la hacen ideal para cafeterías pequeñas, oficinas o amantes del café en
casa. 

Colores: verde monte, negro matte y blanco



Specs:
Tipo: Cafetera espresso automática – 1 grupo
Control: Dosificación electrónica programable
Caldera: Aproximadamente 5 L
Sistema: Intercambiador de calor (Heat Exchanger)
Bomba: Rotativa
Grupos: 1 grupo profesional
Potencia: ~3000 W
Voltaje: 220–240 V
Material: Acero inoxidable
Uso: Comercial / cafeterías y restaurantes

Bezzera Crema DE Electronic
La Bezzera Crema DE Electronic es una cafetera espresso automática de 1 grupo
diseñada para ofrecer precisión y consistencia en cada extracción. Su sistema
electrónico permite programar las dosis de café, facilitando el trabajo y
asegurando resultados uniformes en cada taza. Fabricada con la reconocida
calidad italiana de Bezzera, combina rendimiento profesional con un diseño
elegante ideal para cafeterías pequeñas, restaurantes o barras de café.
Disponible en negro, blanco y stainless steel.



Specs:
Tipo: Cafetera espresso semiprofesional – 1 grupo
Sistema: Heat exchanger (doble circuito)
Caldera: 1.5 L de cobre
Tanque de agua: 3 L removible
Bomba: Vibratoria
Potencia: 1100–1300 W (según voltaje)
Voltaje: 110–120 V / 220–240 V
Material: Acero inoxidable AISI 304
Dimensiones: 250 × 425 × 375 mm
Peso: ~19 kg

Bezzera BZ10
La Bezzera BZ10 es una cafetera espresso semiprofesional de 1 grupo diseñada
para ofrecer rendimiento de nivel barista en un formato compacto. Su sistema
heat exchanger permite preparar espresso y espumar leche al mismo tiempo,
mientras que su grupo calentado eléctricamente mantiene una temperatura
estable para extracciones consistentes. Fabricada en acero inoxidable con la
calidad italiana de Bezzera, es ideal para barras pequeñas, oficinas o amantes del
café que buscan potencia y confiabilidad en poco espacio.
Disponible en stainless steel y negro, combinando estilo elegante con alto
desempeño.



Figlia

Disfruta café con calidad de cafetería sin salir de casa. Esta cafetera espresso
compacta combina diseño elegante y precisión profesional para preparar
espressos, lattes y cappuccinos perfectos con solo presionar un botón, elevando
tu experiencia cafetera diaria.

Specs:
Presión de 15 bares para una extracción uniforme y consistente
Sistema de pre-infusión que realza el sabor y aroma del café
Portafiltro de 58 mm de doble salida para resultados balanceados
Operación con un solo botón para una preparación fácil y rápida
Varilla de vapor integrada ideal para espumar leche y crear latte art
Diseño compacto perfecto para cualquier cocina o countertop



Bezzera Sole

Specs:
Bomba rotativa (70 L/h) para una presión estable y silenciosa
Uso sin conexión a la red de agua, ideal para instalación flexible
Boiler con intercambiador de calor (Heat Exchanger)
Grupo E61 con circulación termosifónica para máxima estabilidad
térmica
Sistema de llenado automático del boiler
Protección automática: apagado de la resistencia en caso de falta de
agua
PID con shot timer para mayor control y precisión en la extracción
Flow control (opcional) para personalizar el perfil de extracción
Construcción heavy-duty, pensada para uso exigente y duradero.

La SOLE es una máquina espresso compacta pero poderosa, diseñada para
quienes buscan rendimiento profesional sin complicaciones. Gracias a su
bomba rotativa y su sistema de intercambio de calor, ofrece una
estabilidad térmica excepcional y resultados consistentes, incluso
comparables a los de una máquina comercial, todo en un formato fácil de
usar y sin necesidad de conexión directa a la red de agua.



Specs:
Sistema Heat Exchanger (HX) para preparar espresso y vapor
simultáneamente
Grupo E61 con circulación termosifónica para excelente estabilidad térmica
Bomba rotativa para presión constante y operación silenciosa
Conexión dual: tanque de agua o conexión directa a la red
PID digital para control preciso de temperatura
Pantalla con shot timer integrado
Válvula de vapor profesional para texturizar leche y latte art
Construcción en acero inoxidable con diseño moderno y compacto
Calentamiento rápido y desempeño consistente

Bezzera Aria Top
La Bezzera Aria Top combina diseño italiano, tecnología avanzada y rendimiento
profesional en una máquina compacta y elegante. Fabricada por Bezzera, está
pensada para los amantes del espresso que buscan control total, estabilidad
térmica y acabados de alta gama para disfrutar café de nivel comercial en casa.



ACM Leva Homey

La ACM Leva Homey es una máquina de café compacta y de origen italiano,
diseñada para el hogar pero con prestaciones cercanas a las máquinas
profesionales. Cuenta con el prestigioso grupo de erogación Levetta, cuerpo en
acero inoxidable, diseño perfectamente estudiado y una versión “Tempo” que
incorpora un temporizador digital para controlar con precisión cada extracción.

Specs:
Diseño compacto con grupo Levetta profesional — ideal para quienes buscan
calidad y precisión en espacios reducidos.
Temporizador digital integrado (“Tempo”) 
1,5 L de caldera + 2,5 L de tanque, ofreciendo autonomía para varias bebidas.
Estructura robusta y estética profesional, con cuerpo metálico y detalles en
acero inoxidable.
Tanque de goteo — 1 L para coleccionar fácilmente derrames.
Alta eficiencia energética y rendimiento fiable, gracias a su potencia de 1100
W y caldera eficiente



Gulia

Specs:
Presión de extracción: 15 bar para espresso con crema rica 
Bomba: Vibratoria tipo Ulka (hecha en Italia) 
Tanque de agua: 1.7 L 
Boiler: 1 × 500 ml de acero inoxidable 
Voltaje/Frecuencia: 220 V / 50 Hz 
Potencia máxima: Hasta 2600 W

Máquina espresso versátil y práctica, ideal para el hogar o pequeñas
cafeterías que buscan un equipo con buen rendimiento y diseño elegante.
Con presión de hasta 15 bar y sistema robusto, prepara espressos intensos
con crema y también genera vapor para texturizar leche con facilidad

Colores disponibles: Rojo, negro y blanco



ACM Pratika Semiautomática

La ACM Pratika Semiautomática es la más compacta de la gama doméstica de
ACM, ideal para entornos con espacio reducido que requieren calidad
profesional. Combina un diseño robusto con acabados de acero inoxidable,
grupo de un solo portafiltro y un funcionamiento simple pero eficiente. Es una
excelente opción para amantes del espresso en casa, B&B, catering y pequeños
establecimientos.

Specs:
Cuerpo/Materiales: Acero inoxidable y acero pintado, con paneles laterales
fácilmente extraíbles para mantenimiento sin necesidad de mover las tazas. 
Caldera: Acero inoxidable, capacidad de 1.5 L. 
Depósito de agua: 2.5 L. 
Potencia: 1100 W. 
Voltaje: 230 V. 
Dimensiones: 35 × 25 × 40 cm (An × Pr × Al). 
Bandeja de goteo: Capacidad de 0.6 L. 
Seguridad: Válvula de seguridad incorporada. 
Varillas de vapor/agua: Fabricadas en acero inoxidable. 



ACM Pratika Automática

La ACM Pratika Automática representa la versión avanzada y automatizada de la
icónica línea Pratika de ACM. Compacta, sólida y de diseño elegante, esta
máquina ofrece programación de dosis para una o dos tazas, manteniendo la
calidad profesional en un formato doméstico o pequeño negocio. Ideal para
quienes buscan conveniencia sin renunciar al buen espresso.

Specs:
Programación automática de dosis (1 y 2 tazas)
Apagado automático por baja de agua: protege la máquina y mejora la
seguridad.
Caldera de cobre de 1.5 L y bomba Ulka de 12 bar.
Gran depósito de agua (hasta 3 L)
Construcción resistente con estética combinada
Dimensiones: Aproximadamente 24 × 40 × 39–40 cm



ACM Rounder 

La ACM Rounder 1 Grupo es una máquina de espresso profesional compacta,
diseñada para locales que buscan calidad italiana en un formato reducido.
Combina diseño robusto, eficiencia y tecnología automática de dosificación,
con materiales premium y facilidad de uso.

Specs:
Capacidad de caldera: 5 L 
Potencia: 2000 W
Voltaje: 230 V
Dimensiones (An × Pr × Al): 54 × 37 × 54 cm
Construcción: Acero inoxidable + acero pintado
Sistema de calentamiento: Termosifónico para estabilidad térmica en el
grupo
Programación de dosis de café y agua caliente
Recarga automática de caldera
Limpieza automática del grupo
Seguridad: Válvula de seguridad integrada



La Marzocco Linea Mini

La La Marzocco Linea Mini trae la excelencia de la emblemática Linea Classic
directamente a tu hogar. Con calderas duales y grupo integrado, ofrece una
estabilidad térmica notable en un diseño compacto y elegante. Fabricada con
los mismos componentes de alto rendimiento que las máquinas comerciales,
combina un rendimiento profesional con control PID y una estética sofisticada
ideal para entornos domésticos exigentes.

Specs:
Tipo de máquina: Semi-automática de calderas duales (dual-boiler)
Control de temperatura PID con rueda analógica para ajustes precisos
Caldera de vapor (cap.) 3–3.5 L
Depósito de agua: 2–3.5 L 
Dimensiones (An × Pr × Al) ≈ 35 × 54 × 38 cm (14 × 21 × 15 in)
Bomba Rotativa interna con presión ajustable
Funciones adicionales: Preinfusión programable (dos válvulas), mástil de
vapor frío con punta PEEK, luces LED para barista, temporizador integrado,
modo de enjuague, reproductibilidad Brew-by-Weight, app La Marzocco
Home, modo standby automático, limpiado (auto back-flush)





























Specs:
Tipo: Cafetera espresso comercial – 2 grupos
Sistema de calentamiento: Termosifónico
Caldera: 11 L (cobre) 
Potencia: aprox. 2600 – 4500 W 
Voltaje: 220–415 V / 50–60 Hz 
Material: Acero inoxidable AISI 304 
Dimensiones: 670 × 495 × 520 mm 
Conexión: Línea directa de agua y drenaje

Bezzera B2013 

La Bezzera B2013 es una cafetera espresso profesional de 2 grupos diseñada para
cafeterías, restaurantes y negocios con alto volumen de servicio. Combina el estilo
clásico italiano con una construcción robusta en acero inoxidable, ofreciendo
fiabilidad, estabilidad térmica y un rendimiento consistente durante toda la
jornada. Su sistema de calentamiento termosifónico y caldera de cobre permiten
una producción eficiente de espresso, vapor y agua caliente para bebidas a base
de café.



Specs:
Tipo: Cafetera espresso comercial – 2 grupos
Sistema de calentamiento: Termosifónico
Caldera: 11 L (cobre) 
Potencia: aprox. 2600 – 4500 W 
Voltaje: 220–415 V / 50–60 Hz 
Material: Acero inoxidable AISI 304 
Dimensiones: 670 × 495 × 520 mm 
Conexión: Línea directa de agua y drenaje

Gulia 2gr
La Gulia es una máquina de espresso de dos grupos diseñada para ofrecer un
rendimiento confiable en cafeterías y negocios con alta demanda. Su
estructura de acero inoxidable brinda gran resistencia, una apariencia
profesional y un mantenimiento sencillo. Equipada con una bomba de 9 bares
de presión, garantiza una extracción uniforme para obtener espressos de
excelente calidad. Además, cuenta con dos calderas independientes de acero
inoxidable, una para la preparación del café y otra para el vapor, permitiendo
preparar espresso y espumar leche al mismo tiempo para maximizar la
eficiencia durante las horas de mayor actividad.



ACM Rounder 

La ACM Rounder es una máquina de espresso profesional y automática que
ofrece una combinación excepcional de alta calidad italiana y precio accesible.
Su diseño lineal y compacto, junto a componentes robustos, la hacen ideal para
entornos con alta demanda que buscan rendimiento sin sacrificar fiabilidad. Se
ofrece en variantes tradicionales y de taza alta, adaptándose a distintas
necesidades operativas.

Specs:
La ACM Rounder es la alternativa industrial accesible para entornos exigentes
que demandan calidad sin comprometer el presupuesto. Fabricada en Italia,
destaca por su diseño compacto, rendimiento automático y componentes
robustos como su caldera de cobre con intercambiador de calor. Integra
funciones como preinfusión, limpieza automatizada y bandeja ajustable,
facilitando tanto la extracción profesional como el uso diario.



ACM Rounder Compacta

La ACM Rounder Compacta es una máquina de espresso profesional, diseñada
para ofrecer calidad italiana en espacios reducidos. Su construcción robusta y
funciones automáticas la hacen ideal para cafeterías boutique, oficinas y
pequeños negocios que buscan rendimiento sin comprometer el espacio.

Specs:
Dispensación programable de café y agua caliente
Cuerpo en acero inoxidable y acero pintado
Sistema de preinfusión de café
Grupos de extracción calentados mediante sistema termosifónico
Válvula de seguridad
Recarga automática de la caldera
Teclas con iconos retroiluminados
Bandeja de goteo ajustable en dos niveles, apta tanto para tazas altas como
para tazas de espresso tradicionales



ACM Prisma

La ACM Prisma es la máquina de espresso insignia de ACM, diseñada para
ofrecer un equilibrio perfecto entre estilo moderno y retro. Su diseño único
combina líneas suaves y bordes definidos, maximizando el impacto estético
desde cualquier ángulo. Equipadas con componentes de alta calidad, las
unidades de extracción permiten una extracción precisa de todos los sabores
del café, manteniendo intacto el perfil de tu mezcla para innumerables
preparaciones.

Specs:
Diseño distintivo y elegante
Programación automática de dosis: 
Capacidad de caldera: 13,5 L o 20 L
Sistema de preinfusión integrado
Construcción robusta en acero inoxidable
Limpieza automática incorporada
Varillas de vapor y agua en acero inoxidable



La Marzocco GB5

La La Marzocco GB5 es una máquina de espresso profesional de alta gama,
diseñada para ofrecer un rendimiento excepcional en entornos de alta
demanda. Equipada con tecnología avanzada y una construcción robusta,
garantiza una extracción de café precisa y consistente. Su diseño elegante y
funcional la convierte en una elección popular entre cafeterías especializadas y
establecimientos de alto nivel.

Specs:
Sistema de doble caldera
Control PID
Diseño modular
Pantalla digital
Construcción robusta
Limpieza automática
Varillas de vapor y agua en acero inoxidable: Resistentes y de uso profesional.







Bezzera Victoria

La Bezzera Victoria 2GR es una máquina espresso comercial diseñada para alto
rendimiento, consistencia y durabilidad. Fabricada por Bezzera, combina
tecnología confiable y diseño funcional para barras de café, restaurantes y
negocios que exigen calidad constante en cada extracción, incluso en horas
pico.

Specs:
Máquina espresso comercial de 2 grupos
Boiler de gran capacidad para alta demanda
Intercambiador de calor (Heat Exchanger) para extracción y vapor simultáneos
Grupos con circulación termosifónica para estabilidad térmica constante
Bomba rotativa para presión precisa y operación silenciosa
Conexión directa a la red de agua
Dos varillas de vapor profesionales para texturizar leche de forma eficiente
Salida de agua caliente para americanos o infusiones
Panel frontal en acero inoxidable, resistente y fácil de limpiar
Diseñada para uso continuo y entornos comerciales exigentes

















ACM Rounder

La ACM Rounder es una máquina de espresso profesional y automática que
ofrece una combinación excepcional de alta calidad italiana. Integra funciones
como preinfusión, limpieza automatizada y bandeja ajustable, facilitando tanto
la extracción profesional como el uso diario.

Specs:
Automática de 3 grupos
2 varillas de vapor
1 varilla de agua caliente
Capacidad de la caldera: 18 L
Potencia: 380–415 V / 50–60 Hz / 5 kW
Peso: 52 kg
Dimensiones (An × Pr × Al): 905 × 540 × 540 mm



ACM Prisma

Diseñada para ofrecer un equilibrio perfecto entre estilo moderno y retro. Su
diseño único combina líneas suaves y bordes definidos, maximizando el
impacto estético desde cualquier ángulo. Equipadas con componentes de alta
calidad, las unidades de extracción permiten una extracción precisa de todos los
sabores del café, manteniendo intacto el perfil de tu mezcla para innumerables
preparaciones.

Specs:
Diseño distintivo y elegante
Programación automática de dosis
Caldera de cobre de alta capacidad
Sistema de preinfusión integrado
Construcción robusta en acero inoxidable
Limpieza automática incorporada
Varillas de vapor y agua en acero inoxidable:















Mazzer ZM



La Marzocco Pico 
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