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Teedawn blev grundlagt i 2014 af Henrik Wiese ud fra et anske om at skabe
de bedste og mest naturlige drikkevarer med mindre alkohol - og dermed
blev vi ogsd det ferste bryggeri i verden, som fokuserede p& at skabe store
sanseoplevelser med mindre alkohol. Mdlet er klart: Alkoholfri produkter skal
veere s& smagfulde, at de helt naturligt respekteres pd lige fod med alko-
holiske. Henrik svinger stadigvcek taktstokken i Teedawn og sikrer, at formal
og kvalitet altid vaegter hgjere end kedelige akonomiske hensyn.
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En gang pioner.
Altid pioner
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Tilbage i 2014 blev danske Teedawn det ferste h&indvcerks-
bryghus i verden til at g& all in med NOLO gl og indvars-
lede dermed en ny cera for gllet. For os er alkoholfri pro-
dukter altsé ikke en fiks ide, men selve vores grundlag og
eksistensberettigelse.

Siden har vi brugt dage og ncetter pd at leve op til vores
vision om at skabe store og naturlige sanseoplevelser med
mindre alkohol gennem hdé&ndvcerk og rene ré&varer. Det
kan bé&de mcerkes og smages.

Det frie valg

Teedawn brcender for at udbrede kendskabet af drikke-
varer uden alkohol. Vi arbejder for at alkoholfri produk-
ter respekteres pd lige fod med alkoholiske. Derved kan
mennesker, der vcelger alkoholfrit, opnd samme nydelse
som de, der veelger alkohol. Vi er derfor stolte over vores
bidrag til, at forbrugerne i dag ikke drikker alkoholfrit af
ned, men af lyst.

Senest er vi kommet i mal med at skabe en serie alkoholfri
vine, som skabes af usprejtede druer. Bortset fra sulfitter er
de helt fri for tilscetningsstoffer og andre additiver.



Hvaffor en fugl
og det mcerkelige navn?
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Samtidig med at Teedawn er den mest erfarne NOLO-akter,
er vi p& et mere overordnet plan optaget af at cendre al-
koholkulturen og dermed inkludere flere i fcellesskabet Det
forseger vi at udtrykke i vores navn, symbolik og méde at
tale pé.

- Teedawn [teeddwn] er en fonetisk finurlighed, der udtryk-
ker den venlighed, enkelhed, kcerlighed, rummelighed og
inklusion, som er iboende Teedawns DNA.

- Teedawns fugl symboliserer den oplevelse af frihed, som vi
tilstraeber, at en Teedawn i glasset skal give.

- Teedawns grafiske udtryk er lige sé& enkelt og rent, som alle
vores produkter er.

Det frie valg
Nar du veelger Teedawn, signalerer du, at alle detaljer tceller
for dig ... ogsé& nér det kommer til at inkludere og omfavne
mindful drinkers. Du trceffer et valg, som nok er lidt dyrere,
men ogs& meget bedre, og som ikke f&s pd alle gade-
hjgrner. Du melder dig ind i et feellesskab, der veoerdscetter
det gode veertskab og den gode smag.

med tilvcerelsen. Den hviler i sig selv og er derfor landet, blevet

V Vores oprindelige fugl er blevet voksen og har fundet meningen
vendt om og har féet et glimt i gjet.
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De bedste af de bedste
pa tveers af landegreenser

A 4

Teedawns produkter udvikles og testes i et tcet samarbejde
mellem Danmarks dygtigste og mest anerkendte smagere.
De tceller béde vinkypere, sensorikere, gnologer, somme-
lierer, restaurant- og kekkenchefer samt opskriftmagere.

Vores udviklings-, brygger- og produktionsteam er et stcerkt
sammensurium af passionerede og specialiserede men-
nesker fra Midtjylland, Kebenhavn, Halland, Schwarzwald,
Bayern og Rhinlandet, der alle er forenede i sével kecerlig-
heden til mindful drinking som til ideen om, at gl og vin
har brug for smag ... ikke alkohol.

De har mange ars erfaring som passionerede bryggere,
onologer, vinmagere og vinbgnder. De star vagt om natur-
lige ingredienser, godt handvcerk, tid og bceredygtige pro-
cesser samt familicere relationer pé tvcers af landegraenser.

Rum for de bedste l@sninger
P& Teedawns hold skal man vcere nysgerrig, omhyggelig,
entusiastisk, ngrdet, greensespgede og optimistisk. Vi er for-
enede i filosofien om at kombinere tradition og innovation.

Teedawn benytter mange forskellige slags humle. Her inspicerer ﬂﬁ:&
brygmester Johannes fra Schwarzwald humlen til dagens produktion.



Renere end rent.
Sa enkelt kan det siges
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At skabe gl uden alkohol, kan sammenlignes med at bage
kager uden sukker, flade og smer. Brygning er - med andre
ord - ikke for amaterer og folk med hang til hurtige smut-
veje. Det kreever tid, fersteklasses révarer, teknik, umage,
ncensomhed, hdndveerk og erfaring.

Det skal ikke veere let, men godt
For at sikre, at Teedawn lever op til den til enhver tids hgje-
ste og reneste standard, felger vi kompromilgst rcekken af
benspcend og sigtelinjer p& modstéende side.




Teedawn er garant for en blad, rund, mild, venlig og harmonisk op-
levelse med tanke pd at understette og lefte det gode madltid.

KVALITET OG SMAG hersker over kortsigtet profit.

VI BRUGER LANG TID pd& at udvikle en variant, for vi gnsker, at den skal
leve i mange d@r. Udvikling, test og fremstilling af et nyt produkt tager
den tid, det tager, scedvanligvis flere ér.

VORES @L BRYGGES i henhold til det tyske renhedspdbud, som fore-
skriver, at vi kun mé benytte ingredienserne malt, humle, gcer og vand.
Vandets kvalitet er essentielt i fremstillingen, og som udgangspunkt til-
strceber vi, at brygveerket ligger oven pd en kilde med blgdt, mineralsk
og rent vand. S& undgdr vi lang transport i rer eller efterbehandling,
der gdelcegger vandets smag, struktur og naturlige vitalitet.

VORES VIN BESTAR af usprejtede druer dyrket p& gamle vinstokke efter
stolte europceiske traditioner.

SMA BRYG OG TAP sikrer s friske drikkevarer som muligt til forbruger-
ne. Vi koldtapper og fylder flasker og ddser p& bryggeriet og i vineriet
for at opn& maksimal friskhed.

@KOLOGI OG PASTEURISERING bruges, ndr det giver mening i forhold
til smag og bceredygtighed.

VI ER KONSTANT NYSGERRIGE pd nye og velkendte metoder til at indfri
vores lofte. Derfor har vi som nogle af de f&, adgang til opdaterede
teknikker, der bygger pd& 100 &r gamle principper, bl.a. Carl Jungs ap-
parater til skédnsom vakuumdestillation og naturlig aromagenvinding.
En maskine, der er stor som Rundetdrn, kostbar som en strandvejsvilla,
og som arbejder meget langsomt, men hvis resultat er veerd at vente pé.

VI LABORATORIETESTER alle produktioner ngje for at sikre at produktet
opfylder vores krav til kvalitet, smag og renhed.

AL TRANSPORT FOREGAR i Euronorm 6-biler.

Renhedspdbuddet (Reinheitsgebot) er en lov om @lbrygning, som
blev indfert i Bayern i 1516 og siden i resten af Tyskland. Loven er
formentlig det ferste fodevareregulativ i verden.

Vores to Radler/Shandy-produkter er ikke daekket af renhedspdbuddet,
da de bl.a. indeholder sukker, acesulfam, krydderier og lemonade. n



VAKKUMDESTILATION

Teedawn har - som eneste nordiske craftbryggeri - adgang til et unikt kunst-
greb. Ved hjcelp af en vakuumdestillator - opvarmer vi modergllet og moder-
vinen under lave temperaturer uden at de gyldne drdber far en kogt smag.
Fordi alkohol har et lavere kogepunkt end vand, kan vi med med denne
metode tricke alkoholen til at fordampe allerede ved 26 grader celsius. Det
betyder at alt dét som giver en Teedawn sin formidable smag og struktur, dvs.
mineraler, aromaer, vitaminer, frugt og taniner bevares. En vakuumdestillator
koster i basisudgaven den nette sum af 8 mio. kr. Den arbejder langsomt og
kan behandle mellem 400 og 600 liter i timen. Men det ventetiden vecerd hvis
man gnsker en stor sanseoplevelse.

SARLIGE GARSTAMMER

Vibruger ogsé hejteknologiske gcerstammer udviklet i den danske Life science
sektor. Ved normal glgcer spiser gceren sukkerstofferne fra malten, som s&
bliver omdannet til alkohol og en masse aromastoffer, der giver gllet sin
scerlige smag. Men da vi ikke @nsker alkohol, bruger vi scerlige gcerstam-
mer som producerer mange aromaer og ncesten ingen alkohol. En pakke
af denne ol-gcer koster lidt mere end almindelig husholdningsgcer, nemlig
14,000 kroner kiloet. Den er sin pris og veegt veerd i en hgj og aromatisk smag
og unikke egenskaber. Geeren spiser sukkerstoffer, men ikke s& meget som al-
mindelig gcer. Vi bruger mindre mcengder malt der til gengceld er af en mere
udsegt kvalitet med hgj aromaudvikling.

STRATEGISK UDVIKLINGSPARTNER

Som en naturlig del af vores virke er vi b&de nysgerrige og hjcelpsomme nér
nogen gnsker at udvikle den alkoholfri kategori. Et eksempel er vores strate-
giske udviklingssamarbejde med EvodiaBio. Virksomheden har udviklet Yops,
en humleerstatning udvundet af bagergcer. Yops kan helt eller delvist erstatte
aroma-humler som er ressourcekrcevende at dyrke og transportere.




Det er ikke s& enkelt
at fljerne alkoholen
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Tro ikke at alkoholfri gl og vin bare er en billig version af de
velkendte originaler, som du kender. Det er heller ikke billigt,
for teknikken - der skaber den gode smag uden alkohol - er
sveer og kostbar. Alkoholfri gl og vine bgr derfor ncermere
betegnes som gllets og vinens nceste kapitel.

Heller ikke her gar vi p&d kompromis

Den nemmeste og billigste méde at flerne alkohol p& er
at dampe og koge alkoholen vcek. Det er en industriel og
h&rdhcendet behandling, hvor man ogsé& vinker farvel til
naturens aromaer, smag, vandets struktur, vitaminer, mine-
raler mv. Ved denne metode er man derfor ofte nedt til at
tilscette sukker, smagsstoffer, farvestoffer og anden kemi for
at f& smag i produktet.

Vores foretrukne metoder er derfor vakuumdestillation og
anvendelse af scerlige gcerstammer.

Der findes kun ganske f& vakkumdestilationsanlceg. De er nemlig
kostbare, langsomt arbejdende, pladskrcevende og svaere at betjene.



Historien om
alkoholfri ol kort fortalt
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Historisk er det ikke en selvfelge, at gl rummer 4,6 procent
alkohol som en almindelig dansk pilsner. Og det er slet
ikke en selvfelge, at ol snuser til de 10 procent alkohol.
Det er som bekendt ikke ualmindeligt blandt glrevolution-
ens mange ekstreme gl, hvor vébenkaplebet om procenter
ofte har sat dagsordenen.

Det begyndte med hvidtal
Frem til midten af 1800-tallet var hvidtal stort set den ene-
ste oltype i Danmark. Hvidtel er et godt eksempel pé, at
@l ikke nedvendigvis behaver at veere 4, 6, 8 eller endda
10 procent. Alkoholprocenten for hvidtel & under 2,25. Den
mest solgte hvidtel i dagens Danmark indeholder beskedne
1,7 procent alkohol.

Letol til hverdag

Hverdagsellet i Europa & tidligere p& ydmyge procenter.
@l til fester og hejtider var ofte stcerkere, men hverdags-
ollet kom altid under 3 procent alkohol ... det kunne endda
dykke helt ned til 0,5 procent alkohol. Knaphed p& malt,
rationering under krige og kriser, skatteregler og teknisk
udstyr af ringe kvalitet har i tidens leb medvirket til, at pro-
centerne var meget lave.

Eller sagt p&d moderne dansk: NOLO-gl var engang stand-
arden.
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Alkoholfrit @l bliver drukket af lyst i dag, men blev opfundet af ned i
1920%ernes USA. Det var under forbudstidens USA (1919-1933), at bryg-
gerne begyndte at taenke alkoholfrit ... kun en alkoholprocent pa
0,5 var nemlig tilladt. Derfor matte bryggerne vecere kreative og op-
fandt ‘Near Beer,, bedre kendt som alkoholfrit ol.

Nu folger kvaliteten med
Det alkoholfrie @l har traditionelt alligevel veeret af tvivl-
som kvalitet. Lad os sige det, som det er: Brygmestrene
gad ikke ofre kecerlighed pd& den slags ol. Teknikken var
ogsé en udfordring. Resultatet blev ofte en praktisk l@sning
fremfor en kaerlighedserklcering.

Et godt eksempel er tyskernes Aubi. | 1972 i det tidligere
@sttyskland drak man Aubi, en Autofahrerbier. Karsel i bil
med alkohol i blodet var ogsé& dengang strengt forbudt.
Men ol matte der til, og flere bryggerier udviklede Aubier
til de elterstige osttyskere.

Forst inden for de seneste 15 &r, hvor Teedawn og lige-
sindede har sat en ny standard for NOLO-gl, er Near Beer
ikke loengere near, men en cegte beer.



Bananer, alkohol og EU
pA& menuen
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Méske har du undret dig over hvorfor et produkt, der inde-
holder alkohol, mé& kaldes alkoholfrit? Herunder forseger vi
at forklare baggrunden og logikken bag begrebet.

Derfor ma alkoholfri ol
indeholde op til 0,5% alkohol
@l m& kaldes alkoholfri, selvom det indeholder op til 0.5%
alkohol. Denne regulering, som blev indfert { EU i 2010, har
siden dannet standard. Den beskytter forbrugerne og giver
samtidig producenterne praktiske rammer for produktionen
af alkoholfri gl. Selvom der stadig kan vaere smé& maengder
alkohol tilbage, anses 0.5% som s& lavt, at det ikke har no-
gen vaesentlig effekt pé forbrugeren.

Hvor vigtig en
ingrediens er alkohol?
Alkohol kan betragtes som rygraden og bindemidlet i al,
vin og spiritus. Og isoleret set er alkohol da ogsé en béde
smart og billig ingrediens. Den tilfgrer nemlig smag, fylde
og viskositet. Né&r en s& central komponent flernes, mang-
ler der selvfolgelig noget.

Derfor fristes nogle producenter til at kompensere med
s@vel sukker, aromaer, enzymer, konserveringsmidler som
andre kemikalier.
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Flere fode- og drikkevarer kan indeholde sm&
maengder alkohol pa op til 0.5%

Hos Teedawn gor vi det anderledes
Vi benytter bedre rdvarer, avanceret teknologi, scerlige
gcerstammer og bledere kildevand. Det er ikke blot en
mere tidskrcevende og besvcerlig metode, men krcever
ogsé bdade flid og godt handvcerk. Til gengeeld belgnnes
dine gcester med en renere og mere smagfuld vin eller gl
i glasset.
Alkohol findes naturligt
i mange fedevarer

Flere fedevarer og drikkevarer indeholder smé& mcengder
alkohol, selvom vi ikke er bevidste om det. Det gcelder
blandt andet fadevarer, der indeholder sukker, som natur-
ligt geerer eller fermenterer under opbevaring.

Det er ikke kun fuldmoden frugt som bananer, cebler og druer,
der kan indeholde op til 0.5% alkohol. Men ogsd juice,
surdejsbred, kimchi, surkdl, kombucha, yoghurt og feks. ke-
fir kan indeholde spor af alkohol. Disse produkter er dog
ikke underlagt nogen form for regulering i forhold til al-
koholindhold, hvilket bekrcefter, at sm& mcengder alkohol
ikke udger en sundhedsfare for de fleste forbrugere.

Mennesker i behandling med feks. antabus bgr dog veel-
ge drikkevarer med 0.0% alkohol - et forhold de ofte selv
er bevidste om.
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F& succes
med mindful drinking
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Gor det nemt og lcekkert for dine geester at vaere mindful
drinkers. Scet alkoholfri og alkohollette drikkevarer i fokus
pd& dit menu- eller drikkevarekort ... gerne med angivelse af
alkoholprocent og méske endda genstande samt kalorier.

Servér Teedawn i hgjstilkede glas med tynd kant, s& ollet fér
lov at folde sig ud og st& smukt i glasset. Vores hgje skum-
stabilitet er med til at holde p& smagen. Vi anbefaler, at
geesten fér flasken, selv skcenker og eventuelt studerer pro-
duktets indhold og nceringsveerdier.

En vinkeler hgjner oplevelsen

Vores alkoholfri vine serveres i hgjstilkede vinglas og Spark-
ling Rosé gerne i champagneglas. En champagnekgaler
giver gaesten frihed til selv at dosere og lade resten af
bordet smage. Hold dig ikke tilbage med at d&bne vin-
flaskerne. Vores skruel@g og specielle vinlukker fremstillet
af naturgummi, forlcenger holdbarheden betydeligt.

| WELCOME

| MINDFUL ) , ) s
Alternative overskrifter til alkoholfri drikkevarer kan fx

vaere: Welcome Mindful Drinkers, Mindful Drinking,
NOLO-drikkevarer, Sober Curious eller Drivers” Choice.

| DRINKERS
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Teedawn til enhver lejlighed
pa flaske, fad og i dase

Weizen Pilsner/Lager Radler/Shandy West-Coast IPA Brown Ale
00 % 00 % 0.0 % 0.2 % 27 %
STARK GYLDENGUL LYS GYLDEN GYLDEN GYLDEN M@RKEBRUN
UKLAR KLAR FARVE TAGET UKLAR FILTRERET
CREMET FYLDIGT LET SPINKELT LET TAT
SKUMHOVED SKUMHOVED SKUMHOVED SKUMKRONE SKUMHOVED

Wheat
Dreams st Coast 1PA

Gentle Lemon W
All the Way
IPA




Med Teedawns brede portefelje af kvalitetsal er man altid sikret en
béde velsmagende og forngjelig NOLO-oplevelse. Vi tilbyder nemlig ol
til enhver lejlighed: i byen, hiemme og pa farten.

Radler/Shandy Classic Fantastic Brown Ale Jul Gentle Lager
% 03 % 03 % 0.0 %
RAVFARVET RAVFARVET M@RK BRUN LYS GYLDEN STARK GYLDENGUL
TAGET KLAR FILTRERET KLAR FARVE UKLAR
LET SPINKELT FYLDIGT SNEHVID FYLDIGT CREMET
SKUMHOVED SKUMHOVED SKUMHOVED SKUMHOVED SKUMHOVED

Nu pa
fustage

LANCERES
| L@BET AF
2025

P

Driving Home
fom Chiristmas

Lemon Classic
Fantastic
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Rheingau

DUFT AF FRISK FRUGT
OG NOTER AF HYLDEBLOMST,
STIKKELSBAR, GRAS OG
URTER. FYLDIG OG CREMET
EFTERSMAG

Rheingau

DUFT AF FRISK FRUGT
OG NOTER AF CITRUS,
STIKKELSBAR OG
CARAMBOLE. T@R OG
SPR@D EFTERSMAG

Rheingau

DUFT AF BLOMMER
OG NOTER AF JORDBAR,
HINDBAR. FRISK
SYRLIGHED OG BL@DE,
NATURLIGE BOBLER



Teedawn
Rheingau-kollektionen

A 4

Teedawns velsmagende vine er resultatet af et toet sam-
arbejde med en af Rhinlandets mest anerkendte og erfar-
ne producenter. Familien har dyrket og skabt vine i 300
ar og felger et principprogram, der matcher Teedawns 1:.
Det betyder smag gennem farsteklasses druer, h&ndvecerk
og tid. Og naturligvis bruges der hverken pesticider i mark-
en eller tilscetningsstoffer i skabelsen af vinen. De seneste
15 &r har familien arbejdet intenst p& at skabe velsmagen-
de alkoholfri vin, og har séledes opndet betydelig erfaring
ud i den svcere alkoholfri disciplin. Hos Teedawn feler vi os
privilegeret over at vcere en aof deres f& udvalgte partnere.

God alkoholfri vin
kraever begge hander pa rattet

Teedawns vine produceres som vine med alkohol, s& de fro-
dige vinmarkers karakteristika bevares. Farst herefter flerner
vi ncensomt alkoholen med vakuumdestillation. Det er en
bdde tidskrcevende og kostbar proces, men giver indis-
kutabelt det bedste og mest naturlige resultat, da bdade
duft, smag, aroma, struktur, tannin-
er, saftighed, spredhed og frugtighed
bevares i rigt omfang. Velkommen til
en imponerende smag af Europas
bedste og celdste vinstokke.
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Nu kan alle jeres gcaester
fole sig velkomne

A 4

Med Teedawns to velsmagende varianter af alkoholfrie fad-
ol kommer du dine gcesters og kunders forskellige behov
im@de og skaber en afslappende og inkluderende atmo-
sfaere. Det giver mulighed for, at alle, uanset hvorfor de
veelger ikke at drikke alkohol, kan deltage fuldt ud, skéle
med og fele sig velkomne.

100 procent alkoholfri
| samarbejde med verdensmestrene i alkoholfri glbrygning,
Johannes og Berthold, har vi skabt to gl med intens duft,
smag og fylde .. og det kan smages. Frembringelsen af en
enkelt fustage alkoholfri fadel tager 3 gange s& lang tid
som konventionel @l.

Plug and play
Vores fustager udgeres af Petainere med A-kobling som
kan kobles til alle geengse standardtyper fadglsanloeg med
CO:- eller luftkompression. Nér fustagen er brudt, holder
den i 7-10 dage, s& | har rigeligt tid til at temme den.

hi __ Skeenk fadellet i Teedawns scerligt udviklede krystalglas

| 1/ med det handgraverede budskab ‘Enjoy mindful drinkning’.
| I d det hand, de budskab ‘E dful drinki .
£ De f&s i to udgaver: 50 og 25 cl.
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PREMIUM NOLO AND TASTEFUL BEER

Mé serveres

med og uden
alkoholbevilling



SORTIMENTSOVERSIGT ALKOHOLFRI @L

Gentle Lager awkonowrrri == 0.0%

Nul komma Nul. Harmonisk, mineralsk,
rank og humlet pilsner i klasse A

0.0% PILSNER/LAGER
Lys, gylden, klar farve, fyldigt skumhoved

Malt 100% Pilsner Malt Keglehumiler Perle,
Hallertauer Tradition, Spalter Select
Brygget | Schwarzwald af Johannes og
Berthold

GODTIL SPORT - FISK - LET STEGT K@D - STEAK
PIZZA - SM@RREBR@D ... og hyggeligt samveer

POLITIKEN  “4' oo vine

vyYvyy 500 Ivasapd ‘
1

s U7

Classic Fantastic aonoirr =™ 0.3

Gentcenkt og moderne alkoholfri
Classic ol

LANCERES

ALKOHOLFRI CLASSIC RLobET S
Ravfarvet, klar, fyldigt skumhoved

Malt Pilsner, Munich og tre sorter karamel
Humle Herkules, Perle og Mandarina Bavaria
Brygget | Halland af Daniel & Team

Classic
Fantastic

GOD TIL GRILLET K@D - SIMRERETTER
SM@RREBR@D - OSTE ... og hyggeligt samveer

ALKOHOLFRI ERGDRE |“” || |‘|HH|V
1

12495000
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ALKOHOLFRI @L SORTIMENTSOVERSIGT

Lemon WeiB aikoHoLrri

Nul komma Nul komma Citrus-@l.
Frisk, lceskende og vanedannende
0.0% RADLER/SHANDY

Gylden, taget, let spinkelt skumhoved

Malt 100% Pilsner Malt Keglehumler Perle,
Hallertauer Tradition, Spalter Select

Citrus-lemonade l|kke tilsat sukker b
Brygget | Schwarzwald af Johannes og ! ‘

Berthold ié::.‘x
GODTIL FISK ' SKALDDYR - SUSHI : APERITIF

CITRUSDESSERTER . og terrassehygge

s

All the Way IPA awkonourri = 0.2%

En ekologisk, floral, frugtig og
velafbalanceret humleeksplosion

0.2% WEST-COAST IPA
Gylden, uklar, let skumkrone

Malt Pilsner og Cara Blond
Naturlige humler Cascade og Mosaic
Brygget | det jyske af Niels og Alex

GODTIL VELMARMORERET K@D - KRYDRET MAD
PIZZA - OSTE ... og hyggeligt samveer
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SORTIMENTSOVERSIGT ALKOHOLFRI @L

Nul komma Nul komma Meisterstiick!
Silkeblad, frugtig hvedesl med regnoter

Steerk gyldengul, uklar, cremet skumhoved

Malt Wheat malt, Pilsner Malt, Wiener Malt
Keglehumler Hallertauer Magnum, Perle,
Hallertauer Tradition Brygget | Schwarzwald W ‘3“'

af Johannes og Berthold
A0
SPORT : FISK - SKALDDYR ‘- SALATER e
KRYDREDE RETTER ... og hyggeligt samveer
ABABABABD AR spo  Svesees
ALKOHOLFRI BRODRE T4 egen kide
s 7124951006126

Fil "'5 7T Py
\ . Driving H&me.fraw

Gor den merke tid lys og let

ALKOHOLFRI
- BROWN CHRISTMAS ALE
Merkebrun, filtreret, snehvid skumkrone

Malt Miinchner, Pilsner og 3 typer karamel
Bayern humle Herkules, Perle, Mandarina
Brygget | Halland af Daniel & Team

GOD TIL FLASKEK@D - FJERKR-E - SYLTE
SM@RREBR@D - OSTE ... og julestemning

AB f-'lB AB ﬁE AE : 500
A;ﬁououm BRGDRE -

%
i
A
R
A
N,

551




LET oL SORTIMENTSOVERSIGT

Lemon Beer Ler

Grundfjeldet inden for Citrusel.
For el-elskere og @l-hadere

2.1% RADLER/SHANDY
Ravfarvet, taget, let spinkelt skumhoved

Malt 100% Pilsner Malt Keglehumiler Perle,
Hallertauer Tradition, Spalter Select
Naturlig citrus-lemonade tilsat urter
Brygget | Schwarzwald af Johannes og
Berthold

PN
e
GOD TIL FISK - SKALDDYR - SUSHI - APERITIF m“m ||
712495000209

CITRUSDESSERTER ... og terrassehygge

Brygget pd bladt vand fra egen kilde

5
I ———

Light in the Dark Ler feq

27

En let Brown Ale der ger din dag
leengere og lysere

2.7% BROWN ALE
Merkebrun, filtreret, teet skumkrone

Malt Pilsner, Munich, Black og Cara Gold ‘v
Naturlige humler Merkur og Cascade !
Brygget | det jyske af Niels og Alex Teedawn & ‘ |

GOD TIL GRILLEDE K@DRETTER - SIMRERETTER
SM@RREBR@D - OSTE ... og hyggeligt samveer e

500 5
‘@' Pt jene | 09% - Denskmiddololadtvand: I ' “|||||” ”||
skalogist
s 712495

e
“‘I 00060“ _—
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Hvad med vin i glasset?

Pt‘:z de neeste sider preesenterer vi
vores tre alkohofri varianter af hojeste kvali

7
7
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PREMIUM NOLO AND TASTEFUL WINE




SORTIMENTSOVERSIGT VIN

ALKOHOLFRI

Drue 100% Sauvignon Blanc fra
Rheingau, Tyskland

Noter Frisk Frugt, strejf af hyldeblomst,
stikkelsbcer, grees og urter

Finish Fyldig, bled, cremet, balanceret
syrlighed med lang eftersmag
Winemakers Johannes, Jonas & Antonius

SKALDYR - LYS FISK - FJERKRA - SALATER

LYSE RETTER .. og hyggeligt samveer
Alkoholen er naensomt flernet efter
Carl Jungs originale principper fra 1907
s 1712495007277

ALKOHOLFRI

Drue 100% Chardonnay fra

Rheingau, Tyskland

Noter Lime, Citrus, stikkelsbcer og
carambole

Finish Ter, spred og relativ lang
eftersmag

Winemakers Johannes, Jonas & Antonius

SKALDYR - LYS FISK - SALATER - LYSE .
RETTER .. og hyggeligt samveer
Alkoholen er naensomt flernet efter
Carl Jungs eriginale principper fra 1907
s 7124957007222
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VIN SORTIMENTSOVERSIGT

E
||
ALKOHOLFRI

Drue 100% Pinot Noir fra /

—

Rheingau, Tyskland

Noter Lyse jordbcer, hindbcer, citrus og

hints af frisk grapefrugt

Finish Frisk, ter og relativ lang eftersmag ‘

hjulpet af lette, blede bobler ]
Winemakers Johannes, Jonas & Antonius l

e

o

APERITIF - FORRETTER - SALATER - LYSE T
K@DRETTER - DESSERTER .. og hyggeligt samvcer |
7

Alkoholen er naensomt flernet efter
Carl Jungs originale principper fra 1907

12495%00

s 49 71




Velkommen i godt selskab:
Her, der og alle vegne

A 4

Det er ogs& ganske let at nyde en Teedawn, ndr man ikke spiser
hjemme. Flere og flere f&r nemlig vores @l og vin pd& kortet, her
er et lille udvalg:

Frokostrestaurant Lumskebugten, Skoemagerkroen, Brasseriet Gilleleje,
Brede Spisehus, Taarnet, Restaurant Remouladen, Fru Larsen, Det lille
Apotek, Veeksthuset Operahaven, Tivolinallen, Café & @1 Halle, m.fl

Restaurant & bistro Sokkelund, Wilders, Restobar, Cantina, Fishmarket,
Bryggeri Skovlyst, Pastis, Staalvand, Poochai, Erba, Bistro 22, Locale 2],
Frederikshave, Skipperhuset, Brasserie Post, og Mes, Oha, Restaurant
Sletten, Gemini, Krogs Fiskerestaurant, Maven, Fleisch, Kedbyens Fiske-
bar, Elmely Kro mfL

Cafe Holberg 19, Mads @, Hekeren Brede, Bottega Barlie, Frk. Friis,
Ulla Terkelsen London, Cafe Gustay, Vintage Coffee, Kafe Dina, Vintage
Coffee, Bomhuset, Drager Sejlklub m.fl.

Kultur og oplevelse Almanak Operaen, Kilden Tivoli, Den Bl& Planet,
Rungstedlund, Brantebjerg, Experimentarium, Nationalmuseet, Café &
@l-halle, Nivdgaard, ZOO Café, Vceksthuset Operahaven, Restaurant
Smér, Knock Knock Comedy Club, Plads 23, Nivégaard, De 2 Have mfl.

Gourmet Motaq, Sellered Kro, Esmée, Restarant Udtryk, Jordncer, Frede-
rikshave, Restaurant Jonstrup m.fl.

Hotel & Konference Kolle Kolle, Rungsted Gaard, Hjerting Badeho-
tel, Favrholm Novo Nordisk, Hotel Bretagne, IDA Madecenter, Faborg
Fiord, Helenekilde Badehotel, Severin, Svinklev Badehotel, Hétel De
Ville, Hotel Saxkabing m.fl.

Bar Humle @lbar, Almas Terrasse, Skaal m.fl.
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Altid pa vej med
alkoholfrie smagsoplevelser

Enjoy mindful drinkin
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teedawn.beer

Nem levering
Vi har gjort det nemt for dig at f& Teedawn leveret.
Landets ferende grossister og foodservice-leveranderer
forer allerede Teedawn:

AB Catering
Ambrosia/Byens Depot
BC Catering
Depot Esbjerg
Depot Lolland Falster
Depot Thisted
DrinxSjebeck
FineWines
Inco Kebenhavn/Aarhus
Herkram
Kjcer & Sommerfeldt
Skafte
Sluk Tersten
Vinhuset Man

Kontakt Teedawn eller konsulenten hos din grossist

Husk, at alle Teedawns produkter mé scelges og serveres,
selv om du ikke har alkoholbevilling.

Teedawn ApS
70 277 280
wewantbeer@teedawn.com

Teedawn¥

Grundlagt 2014 CVR 32335632 Enjoy mindful drinking
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