
CUISINE

CATÁLOGO



CUISINE

E N  B I G  L I L A  C U I S I N E  T O D O S  N U E S T R O S  P R O D U C T O S  A R T E S A N A L E S
E S T Á N  E L A B O R A D O S  C O N  I N S U M O S  D E  A L T A  C A L I D A D ,  B A J O

P R O C E S O S  D E  E L A B O R A C I Ó N  L E N T A  Y  U L T R A  C O N G E L A C I Ó N ,
E V I T A N D O  C A R G A S  B A C T E R I A N A S  Y  P R O L O N G A N D O  S U  V I D A  Ú T I L ,

O B T E N I E N D O  U N  R E S U L T A D O  D E  R Á P I D A  O P E R A C I Ó N   C O N
A U T É N T I C O S  S A B O R E S  E N  C O C I N A  



L A  L A S A G N A
D E  T U S

sueños
E S T Á  A Q U Í



Lasagna de Osobuco
Nuestra lasagna artesanal está elaborada con
insumos diferenciados como quesos y tomates
ahumados, pasta fresca y osobuco de lenta
cocción, obteniendo un sabor único e
inigualable 

Métodos de preparación 
Sugerencias del chef: Descongelar en frío, porcionar y llevar
a horno precalentado 

500gr: 8-10min

1kg: 20-25 min

500gr: 20-25min

1kg: 40-50min

200•c 



LASAGNA OSOBUCO

P A S T A  A R T E S A N A L ,  O S O B U C O ,  H O N G O S ,  T O M A T E S  Y
Q U E S O  A H U M A D O

C O N S E R V A C I Ó N
PRESENTACIÓN : 

MOLDE X 1KG



L A  P I Z ZA  D E
T U S

sueños
E S T Á  A Q U Í



Pizza artesanal

Nuestras pizzas están elaboradas  con
insumos frescos, bases ahumadas y una masa
de 48hs de levado, obteniendo una textura y
sabor sorprendente en nuestras pizzas

Dimensión: 28-30cm
Porciones: 8

Métodos de preparación 
Sugerencias del chef: Llevar la pizza de
congelado a horno precalentado a 200•c

5-10 min



Pizza pepperoni
Masa artesanal, pepperoni, tomates y
queso ahumado

C O N S E R V A C I Ó N



Pizza Americana
Masa artesanal, jamón, tomates y queso
ahumado

C O N S E R V A C I Ó N



Pizza Vegetariana
Masa artesanal, pimiento, aceitunas, poro,
cebolla, tomates y queso ahumado

C O N S E R V A C I Ó N



Pizza Continental
Masa artesanal, jamón, champiñones,
cebolla, tomates y queso ahumado

C O N S E R V A C I Ó N



E L  PAS T E L
D E  M A N Z A N A

D E  T U S

sueños
  E S T Á  A Q U Í



Elaborado con nuestra masa quebrada
y trozos de manzanas caramelizadas que te 
endulzarán el día 

Porciones: 8

Métodos de preparación 
Sugerencias del chef: Descongelar en frío y
llevar a horno pre calentado a 200•c

12-15 min 

Pastel de Manzana



C O N S E R V A C I Ó N

Pastel de Manzana
Masa quebrada y manzanas caramelizadas



E L  CRUMB LE
D E  M A N Z A N A

D E  T U S

sueños
E S T Á  A Q U Í



Crumble de Manzana

Nuestro Crumble está elaborado con trozos de 
manzanas caramelizadas y un topping crocante de avena y miel

Porciones: 8

Métodos de preparación 
Sugerencias del chef: Descongelar en frío y
llevar a horno pre calentado a 200•c

12-15 min 



C O N S E R V A C I Ó N

Crumble de Manzana
Manzanas caramelizadas y topping crocante de avena y miel



E L  QU I CHE
D E  T U S

sueños
E S T Á  A Q U Í



Quiche de Espinaca y Cebolla  Caramelizada

Espinaca, queso, tomates confitados y cebollas caramelizadas son los
toques necesarios para darle un sabor único a este quiche tan especial

Porciones: 8

Métodos de preparación 
Sugerencias del chef: Descongelar en frío y
llevar a horno pre calentado a 200•c

12-15 min 



C O N S E R V A C I Ó N

Quiche de Espinaca y Cebolla Caramelizada
Espinaca, queso, tomates confitados y cebollas caramelizadas



E L  P A S T E L
D E  A C E L G A

D E  T U S

sueños
E S T Á  A Q U Í



15-20 min 

Pastel de Acelga
Elaborado con acelgas selectas, salsa bechamel y masa quebrada 

Porciones: 8

Métodos de preparación 

Sugerencias del chef: Descongelar en frío y
llevar a horno pre calentado a 200•c



PASTEL DE ACELGA
Acelgas, salsa bechamel y masa quebrada

C O N S E R V A C I Ó N



CATÁLOGO



BIG LILA CHOCOLATE 70% CACAO ESTÁ ELABORADO DE CULTIVOS ECOLÓGICOS DE LAS
REGIONES DE JUNÍN, AMAZONAS Y HUÁNUCO, CON LOS MÁS ALTOS ESTÁNDARES DE

CALIDAD, ESTANDO EN BIG LILA SIEMPRE PREOCUPADOS POR LA RESPONSABILIDAD SOCIAL
Y NUESTROS PRODUCTORES



Grageas de Aguaymanto

Aguaymanto, panela y 70% cacao



Grageas de Cashews

Cashews, panela y 70% cacao



Bittersweet Dark Chocolate 

Cacao nativo al 70% y panela
Notas bitter/semi dulce

Sweet Berry Mix Dark Chocolate

Cacao nativo al 70%, panela y selección de berries
Notas cítricas y dulces 

Pasta de cacao

Cacao nativo al100% con un ligero tostado
perfecto para preparar chocolate en taza

20M2



CATÁLOGO



E N  B I G  L I L A  L O  Q U E  S O B R A  E S  E L  G U S T O  P O R  E L  B U E N  C A F É  Y  L A
P A S I Ó N  P O R  D I S F R U T A R L O  P L E N A M E N T E ,  T R A S L A D A N D O

P A L A D A R E S  H A C I A  D I F E R E N T E S  R E G I O N E S  D E L  P E R Ú  A  T R A V É S  D E
N U E S T R O S  C A F É S  D E  E S P E C I A L I D A D



BLC  Espresso Blend

Región: Pasco/Cusco

Distrito: Villa Rica/Cusco

Poblado: Cedropampa/Huayopata

Perfil de taza: Chocolate, nueces y frutos rojos

Puntaje: 83.5p



Mocha Gold

Región: Cajamarca

Distrito: Jaén

Poblado: Salinas, San Ignacio

Perfil de taza: Durazno y miel

Puntaje: 86p

Millenial Gold Roast

Región: Cusco

Distrito: Cusco

Poblado: Huayopata

Perfil de taza: Chocolate, toffee y frutos secos

Puntaje: 84p



Inka’ s Breakfast

Región: Puno

Distrito: Sandia

Poblado: San Pedro de Putinapunco

Perfil de taza: Chocolate, caramelo y naranja

Puntaje: 85p

Peruvian Rainforest

Región: Pasco

Distrito: Villa Rica

Poblado: Cedropampa

Perfil de taza: Almendra, nueces y melaza

Puntaje: 83p



995415867 / 990206780

@biglilacafe

Big Lila - Café y Barra 

cjordan@biglila.com / marcelo@biglila.com


