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Avantage de travailler avec des produits sud
africains

✅ Un transit rapide +/- 10 jours entre Durban et le Port
de la Pointe des Galets
✅ Des accords commerciaux avec l’Union Européenne
permettant des élimination de droits de douane
✅ Des produits conformes aux normes internationales
✅ Des produits de haute qualité et couts de main
d'œuvre bas 
✅ Les coûts du personnel sont faibles
✅ Exportation possible sans licence du fabricant

L’Afrique du Sud, notre terrain d’expertise
Bienvenue chez Western Cape Export, vos partenaires
de confiance en logistique et transport en Afrique du
Sud. Forts de notre expertise approfondie du marché
sud-africain, nous offrons des Solutions adaptées à
vos besoins d'exportation. Notre équipe expérimentée
s'engage à vous fournir un service de qualité, tout en
garantissant une connaissance approfondie des défis
et opportunités du secteur. Choisissez-nous pour une
expérience d'exportation fluide et efficace.



NOS PRODUITS

CONTACTEZ-NOUS | 0692 74 58 03 | COMMERCIAL@SPRITDUCAP.FR

NOS SERVICES

Nous identifions précisément les produits que
vous recherchez en nous approvisionnant

directement auprès des fabricants. 

Grâce à nos relations privilégiées avec des
producteurs de premier plan, nous vous

garantissons les meilleures conditions tarifaires
ainsi qu’une livraison fiable, rapide et efficace.

charbon de bois
équipements de Protection Individuelle
papier impression
lait uht
équipement hôtellerie et restauration

boissons sans alcool
aliments secs
vêtements
équipement sportif
emballage

meubles
produits électroniques
fruits Secs
linge de maison
et bien plus encore......



 Trois tailles différentes

Le safran est une épice précieuse extraite des
stigmates du crocus sativus. Apprécié pour sa
couleur dorée intense, son arôme unique et sa
saveur délicate, il est utilisé dans la cuisine, la
pâtisserie et les préparations gastronomiques

pour sublimer les plats. Sa culture exige un
savoir-faire minutieux et une récolte

manuelle, ce qui explique son statut de l’une
des épices les plus rares et les plus prisées au

monde.

FOUR À PIZZA À BOIS
Qu’est ce que c’est ?

La modèle Magnifique permet
de cuire une grande pizza ou
deux pizzas normales à la fois. 

Ce petit four possède une
ouverture suffisamment grande
pour cuire du pain ou des plats
de taille moyenne.

Magnifique
Notre four Grande est la taille
idéale pour les familles
nombreuses ou pour recevoir
des amis à la maison. Grâce à
son diamètre intérieur
généreux, il peut cuire deux
grandes pizzas ou trois pizzas
normales à la fois. 

Vous pouvez également l’utiliser
pour cuire parfaitement tout
autre plat à rôtir ou à cuire
lentement, lui conférant une
saveur authentique de cuisson
au bois.

C’est le plus grand four à pizza
mobile au bois disponible dans
le monde. Il a été testé et
approuvé par de petits
restaurants, lodges et maisons
d’hôtes. 

Le four Festivo peut cuire 3 à 4
grandes pizzas à la fois, offrant
une absorption et une rétention
de chaleur supérieures..

Grande Festivo

CONTACTEZ-NOUS | 0692 74 58 03 | COMMERCIAL@SPRITDUCAP.FR



GAMME MAGNIFIQUE

Four à pizza à bois - Magnifique
Ref: WCE-ALF-MAG-001
Diamètre extérieur:  (L) 880mm x (P) 770mm
Diamètre intérieur: 650mm 
Hauteur: 600mm
Poids: 75Kg
Ouverture de la porte: 400mm x 200mm
Cheminée standard: 800mm

Fourni avec: porte, cheminée, pelle à pizza, râteau
à charbon

Chariot mobile
Ref: WCE-ALF-MAG-002
Diamètre extérieur:  (L) 850mm x (P)880mm
Hauteur: 1000mm
Poids: 30Kg

Accessoires supplémentaires

Couleurs disponibles

ochre gris clay charcoal

midnight black rouge
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GAMME GRANDE

Four à pizza à bois - Grande
Ref: WCE-ALF-GRE-001
Diamètre extérieur:  (L) 970mm x (P)920mm
Diamètre intérieur: 775mm 
Hauteur: 700mm
Poids: 120Kg
Ouverture de la porte: 470mm x 235mm
Cheminée standard: 800mm

Fourni avec: porte, cheminée, pelle à pizza, râteau
à charbon

Chariot mobile
Ref: WCE-ALF-GRE-002
Diamètre extérieur:  (L) 1010mm x (P)1010mm
Hauteur: 1000mm
Poids: 40Kg

Accessoires supplémentaires

Couleurs disponibles

ochre gris clay charcoal

midnight black rouge hurricane black
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GAMME FESTIVO

Four à pizza à bois - Festivo
Ref: WCE-ALF-FES-001
Diamètre extérieur:  (L) 1100mm x (P)1030mm
Diamètre intérieur: 900mm 
Hauteur: 750mm
Poids: 150Kg
Ouverture de la porte: 550mm x 275mm
Cheminée standard: 800mm

Fourni avec: porte, cheminée, pelle à pizza, râteau
à charbon

Chariot mobile
Ref: WCE-ALF-FES-002
Diamètre extérieur:  (L) 1010mm x (P)1010mm
Hauteur: 1000mm
Poids: 40Kg

Accessoires supplémentaires

Couleurs disponibles

ochre gris clay charcoal

midnight black rouge hurricane black
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Le safran est une épice précieuse extraite des stigmates du
crocus sativus. Apprécié pour sa couleur dorée intense, son

arôme unique et sa saveur délicate, il est utilisé dans la cuisine,
la pâtisserie et les préparations gastronomiques pour sublimer

les plats. Sa culture exige un savoir-faire minutieux et une
récolte manuelle, ce qui explique son statut de l’une des

épices les plus rares et les plus prisées au monde.

BRASERO
Qu’est ce que c’est ?
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Four à pizza à bois - Festivo
Ref: WCE-ALF-FES-001
Diamètre extérieur:  (L) 1100mm x (P)1030mm
Diamètre intérieur: 900mm 
Hauteur: 750mm
Poids: 150Kg
Ouverture de la porte: 550mm x 275mm
Cheminée standard: 800mm

Fourni avec: porte, cheminée, pelle à pizza, râteau
à charbon



Pourquoi nous choisir ?

vitesse et efficacité
Nous savons que le temps est
précieux. C’est pourquoi nous
répondons rapidement à vos
demandes et mettons tout en
œuvre pour traiter vos commandes
dans les meilleurs délais, afin que
vos livraisons vous parviennent le
plus rapidement possible.

expertise et connaissances
Experts de l’exportation depuis
l’Afrique du Sud, nous bénéficions
de 25 ans d’expérience. Nous
maîtrisons parfaitement le sourcing
des produits ainsi que l’ensemble
des processus d’exportation.

contrôle et consolidation
Nous garantissons un emballage sûr
de vos marchandises pour
minimiser tout risque de dommage,
tout en optimisant le remplissage
des conteneurs pour une efficacité
maximale. Tous nos exportations
sont assurées.

prix et valeur
Votre entreprise bénéficie
directement des remises sur
volume que nous négocions auprès
de nos fournisseurs, sans aucun
intermédiaire.

Nos services à votre disposition

Devis
Des devis compétitifs
et complets pour le
sourcing, la
consolidation et la
livraison

01
Approvisionner
Notre spécialité :
dénicher les produits
que vous recherchez
directement auprès des
fabricants et obtenir le
meilleur prix pour vous

02
. Consolider

Regroupés et emballés
pour garantir leur
protection pendant le
transport et la
livraison

03
. Livrer

Des solutions de
livraison à la fois
rentables et
performantes

04

contactez-nous
site web:
www.spritducap.fr
www.w-c-e.co.za

email:
commercial@spritducap.fr
contact@w-c-e.co.za
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